
Essence News ≫ ≫ ≫ ≫ ≫
～Shop＆Restaurant＜バーミキュラ ハウス＞～

2021年12月に代官山に「最高のバーミキュラ体験」できる場所としてオープン。1階の「フラッグシップショップ」では、購
入前にバーミキュラの味や使い方を体験することができます。限定サイズのバーミキュラも含む、全ラインナップを取り揃え
ています。地下のクッキングルームでは、バーミキュラを使用した料理教室を定期的に開催されています。現在、レストラ
ンはリニューアルへ向けて休業中ですが、地下の「デリカテッセン」では、注文ごとに一つずつにぎった、おにぎりを中心とし
たメニュー、カレーセット等がいただけます。テイクアウトの可、9時からモーニング営業されています。
https://www.vermicular.jp/house/

～New Building複合施設＜YANMAR TOKYO>～
ヤンマーホールディングス株式会社が、東京・八重洲に複合施設
「YANMAR TOKYO」を2023年1月13日（金）にグランドオープ
ンされました。地下3階・地上14階の複合施設で八重洲地下街、
ミッドタウン八重洲と地下で繋がってます。1階の外向きショップは地
下から入店した客様には認識しにくい場所でした。
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●１F「ヤンマーお米ギャラリー」
エントランス

●2階吹き抜け

●1階「SAKEICE」 TOKYO SHOP

←↑●2階「TOCHI-DOCHI
（トチドチ）」日本全国の名産品をセレ
クト。地域の魅力ある商品を提案されて
います。個人的な感想としては、商品ボ
リュームが少なく、ギフトショップの印象です。

●1階「フラッグシップショップ」

←●１階「KOME-SHIN」
「ワインのようにお米を楽しむ」をコンセプトに
日本各地の多様なお米を瓶詰めで販売さ
れています。詳細な味わい、食感の評価も
記載されています。

●イートインスペース

●B1階へ

←↓●B1階「デリカテッセン」
バーミキュラで調理された鮮やかなデリは、素材、組み合わせ、味付けのバランスがとても良く、バラ
エティ豊富です。ふんわりと握られた「おにぎり」は、中の具材がたっぷりで、とても満足感がありまし
た。単品、セットメニュー、Caféメニュー、スウィーツも充実していますよ。

↑●「ONIGIRI &DELI SET」
ライスポットの炊きたておにぎり2個＋お惣菜3種＋スープ
のセットをいただきました！ 1,310円～

～SWEETS ＜あかのいちご大福>～
弊社ご近所の人気店。5～6種類のいちご
大福があり、1日限定200個なので、15
時くらいには売り切れることも。2月23日に、
自由が丘店がオープン。ヒカリエさんなど商
業施設でのポップアップ出店もされています。
とても柔らかい生地と、瑞々しい苺ですよ。
http://akaichigo.com/


