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～＜ファンケル 銀座スクエア＞＆Restaurant ～
ファンケル 銀座スクエアはファンケルの旗艦店。「美も、健康も、新しい体験。」というメッセージのもと、お客様に美と健康をサポートしています。20周年を迎えるにあたり、お客様がまだ気づ
いていない美と健康の可能性を体感・発見できる旗艦店としてカウンセリングフロアもリニューアル。 https://www.fancl.jp/ginza-square/index.html

←●9F 創作料理 FANCL令和本膳
FANCL発芽米や青汁、極みだし醤油など、からだに大切な食材を
様々な料理で使用。厳選された素材から職人が丁寧にとる出汁を
活かし、また調理には直接塩を使わず、塩水を使用するなどの工夫
も。満足感がありながらも、からだにやさしい令和本膳自慢のお弁
当です。こちらは、季節色弁当 2,500円。デザート付きです。ファ
ンケルの発芽玄米がお替りでき、満足度が高かったです。平日でし
たが11時半には予約のお客様でほぼ満席。予約がおすすめ。

< 6Fヘルススタジオ>

< 8FフォレストCafé>

●各フロア→
8階にはCafé、B1階には
イタリアンレストランがありま
す。健康・美容をトータル
で体験できるフロア構成。

～New Shop＜ICONIC STAGE 新丸ビル店> ～
12月19日（火）、オープン！
美味しく、美しく、サステイナブルな自然の流れに添ってつくられ
たものを楽しみたい。そんな食のスタイルを叶えるのが、出張料
理人の第一人者、マカロン由香の総合プロデュースによる、
ICONIC STAGEのスイーツやお料理です。横浜本社ビルの
中で大切に水耕栽培された数十種類のエディブルフラワー、
ハーブや葉野菜、さらに近郊の契約農家から届くこだわりの規
格外野菜を使用。東白楽の本店に次ぐ2号店目。新マルビル
店では、カレーランチも用意されています。ベリーソーダが果実
豊富で爽やかなテイストでした！
https://www.kurashinokaori.com/
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～New Shop＜[Goûter] -グテ- 学芸大学店> ～
11月17日オープン。伊勢丹新宿・立川、西武池袋本店、阪
神梅田本店でパティシエ兼ショコラティエのセバスチャン・ブイエ
のマカロン＆マカリヨンスウィーツ「SÉBASTIEN BOUILLET」
の新業態。焼きたての焼き菓子や、パティシエこだわりのスイー
ツパン、惣菜パンも充実。特にデニッシュ系のスウィーツパンがお
すすめです。

https://bouillet.jp/pages/gouter

～名古屋地元メーカー＜ラムネ菓子専門店
『THE RAMUNE LOVERS（ザ・ラムネラバーズ）』ジェイアール名古屋タカシマヤ1F> ～
“クッピーラムネ”を製造するカクダイ製菓株式会社の直営ショップ。全国でこちらの1店舗だけ展開さ
れています。果汁フレーバー、ハニー等の種類も豊富でくちどけが良く、さわやかな甘味で◎！
パッケージは、ウサギはもちろん、動物をモチーフにしたキャラクターが描かれていてバリエーション豊富で
見栄えも可愛く、カジュアルギフトにおすすめです。 https://trl.theshop.jp/


